
Menü I                                                                                                                                         Menü II Menü III - Vegetarisch

a,c,f,g,i,j Blumenkohlcremesuppe/ Kl. Brühe a,c,f,g,i,j Blumenkohlcremesuppe/ Kl. Brühe a,c,f,g,i,j Blumenkohlcremesuppe/ Kl. Brühe
*** *** ***

Montag a,c,f,g,i,j
Rahmgulasch vom Rind mit Waldpilzen & 

Silberzwiebeln an Petersilienkartoffeln a,c,f,g,i,j

Topfenknödel mit Erdbeerfüllung an 
Bourbonvanillesauce

a,c,g,i
Tomatisierte Linguine mit Pilzen und 

geriebenem Parmesan
*** *** ***

29.07.2024 c,g Reis Trauttmansdorff mit Himbeersauce c,g Reis Trauttmansdorff mit Himbeersauce c,g Reis Trauttmansdorff mit Himbeersauce
a,c,f,g,i,j Rosenkohlcremesuppe / kl. Brühe a,c,f,g,i,j Rosenkohlcremesuppe / kl. Brühe a,c,f,g,i,j Rosenkohlcremesuppe / kl. Brühe

*** *** ***
Dienstag

a,c,f,g,i,j,
d

Schnitzel vom Strohschwein mit gebuttertem 
Romanesco und Kroketten

a,c,f,g,i,j
Kalbsblankett mit Champignons an 

Erbsengemüse und Butterreis
a,c,f,g,i,j,

Bunter Salatteller mit Avocado & Shrimps, 
dazu Balsamicodressing & Knobibrot

*** *** ***
30.07.2024 g,h Holsteiner Rote Grütze mit Schlagsahne g,h Holsteiner Rote Grütze mit Schlagsahne g,h Holsteiner Rote Grütze mit Schlagsahne 

a,c,f,g,i,j,
1,2 Champignoncremesuppe/ Kl. Brühe

a,c,f,g,i,j,
1,2 Champignoncremesuppe / Kl.Brühe

a,c,f,g,i,j,
1,2 Champignoncremesuppe/ Kl.Brühe

*** *** ***

Mittwoch a,c,f,g,i,j
Königsberger Klopse in Kapernsauce mit 

Kartoffeln, dazu eingelegte Rote Bete
a,c,f,g,i,j Tomaten - Nudeltopf mit Fleischbällchen a,c,g

Vegetarische Cannelloni mit 
Kräuterrahmsauce

*** *** ***
31.07.2024 g Schokoladenpudding mit Vanillesauce g Schokoladenpudding mit Vanillesauce g Schokoladenpudding mit Vanillesauce 

a,c,g,i Samtsuppe vom Masthuhn / Kl. Brühe a,c,g,i Samtsuppe vom Masthuhn / Kl. Brühe a,c,g,i Samtsuppe vom Masthuhn / Kl. Brühe
*** *** ***

Donnerstag
a,c,f,g,i,j,

1,2

Gyros vom Schwein mit Tzatziki, Krautsalat 
und tomatisiertem Gemüsereis

a,c,f,g,i,j
Gebackene Apfelringe mit 

Bourbonvanillesauce
a,c,f,g,i,j

Polenta-Spinat-Knuspertasche mit 
Tomatenragout und Ofengemüse

*** *** ***
01.08.2024 g Sahnequark mit Waldbeeren g Sahnequark mit Waldbeeren g Sahnequark mit Waldbeeren 

a,c,f,g,i,j Cremesuppe vom Flaschenkürbis / Kl. Brühe a,c,f,g,i,j Cremesuppe vom Flaschenkürbis / Kl. Brühe a,c,f,g,i,j Cremesuppe vom Flaschenkürbis / Kl. Brühe
*** *** ***

Freitag
a,c,f,g,i,j,

d

Schweinerückensteak mit Tomate/Mozzarella 
überbacken an Pestorahm & Kroketten

a,c,f,g,i,j
Seelachs im Backteig mit Remoulade, 

Pommes Frites & Gurkensalat vom Buffet
a,c,g

Bunter Wirsingtopf mit Suppengemüse, 
Kartoffelwürfeln und Grießklößchen

*** *** ***
02.08.2024 g Joghurtcreme an Orangensauce g Joghurtcreme an Orangensauce g Joghurtcreme an Orangensauce 

a,g Tomaten-Thunfischsalat mit Cracker/ Kl. Brühe a,g Tomaten-Thunfischsalat mit Cracker/ Kl. Brühe a,g Tomaten-Thunfischsalat mit Cracker/ Kl. Brühe
*** *** ***

Samstag a,c,f,g,i,j
Kapitänssülze mit Remoulade, dazu 

Bratkartoffeln, Mixed Pickles & Salatgarnitur
a,c,f,g,i,j

Ungarische Gulaschsuppe mit Paprika und 
Kartoffelwürfeln

a,c,f,g,i,j,
Spaghetti "Napoli" (Tomatensauce) mit 

Basilikum und geriebenen Parmesan
*** *** ***

03.08.2024 a,c,e,g,h, Schokoladenküchlein mit Vanillesahne a,c,e,g,h, Schokoladenküchlein mit Vanillesahne a,c,e,g,h, Schokoladenküchlein mit Vanillesahne 

a,c,f,g,i,j  Spargelcremesuppe/ KL. Brühe a,c,f,g,i,j  Spargelcremesuppe/ KL. Brühe a,c,f,g,i,j  Spargelcremesuppe/ KL. Brühe
*** *** ***

Sonntag a,c,f,g,i,j,
Braisierte Lammkeule an Barolojus, 
Prinzessbohnen & Kartoffelgratin

a,c,f,g,i,j
Gebratenes Zanderfilet mit Orangensauce, 

Rahmsauerkraut und Butterkartoffeln 
a,c,f,g,i,j,

d

Sellerieschnitzel mit Sauce Hollandaise, 
Grilltomate und Kartoffelgratin

*** *** ***
04.08.2024 e,f,g,h Mini - Pfannkuchen & Vanilleeis e,f,g,h Mini - Pfannkuchen & Vanilleeis e,f,g,h Mini - Pfannkuchen & Vanilleeis

Deklarationspflichtige Zusatzstoffe/Allergene:1 Konservierungsstoffe, 2 Farbstoffe, 3 Süßungsmittel, 4 Zuckerart und Süßungsmittel, 5 Geschmacksverstärker, 6 Antioxidationsmittel, 7 Phosphat, a 
glutenhaltige Getreide, b Krebstiere, c Eier, d Fisch, e Erdnüsse, f Sojabohnen, g Milch, h Schalenfrüchte, i Sellerie, j Senf, k Sesam, l Schwefeldioxid und Sulphite, m Lupine und daraus gewonnene 
Erzeugnisse
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